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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-okami-aus-10-noz-uniwersalny-150-p-8360.html

Dellinger Okami AUS-10 néz
uniwersalny 150

“ﬂ-..._____'_- Cena 207,00 zt
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2209288
Producent DELLINGER

Opis produktu

Dellinger Okami AUS-10 néz uniwersalny 150

Ten wszechstronny néz doskonale sprawdza sie przy krojeniu owocéw i warzyw - nie miazdzy ich, lecz tnie z precyzjq i
lekkoscia. Z tatwoscig poradzi sobie takze z mniejszymi kawatkami miesa i sera. Praca z nim to czysta przyjemnos¢. Moze z
powodzeniem zastagpi¢ duzy néz szefa kuchni, zwtaszcza gdy liczy sie doktadno$¢. Swietnie sprawdza sie réwniez przy siekaniu
ziot, stajac sie niezastgpionym pomocnikiem w kuchni.

Koniec z rysami na ostrzu!

Noze Dellinger Okami posiadajg 3-warstwowe ostrze z rdzeniem wykonanym z japonskiej stali AUS-10 o twardosci 58-62
HRC, umieszczonym pomiedzy dwiema warstwami stali nierdzewnej o zréznicowanej twardosci. Taka konstrukcja zapewnia
nozowi wysoka trwatos¢ i odpornosé na uszkodzenia. Ostrze ma matowe wykonczenie typu stonewashed, ktére skutecznie
maskuje drobne zarysowania. Dzieki wyjatkowej ostrosci i 15-stopniowemu katowi szlifu noze precyzyjnie tna, nie naruszajac
struktury produktéw.

Wygodny, zaokraglony uchwyt zostat wykonany z wytrzymatego tworzywa G-10 i ozdobiony centralnym nitem mozaikowym z
motywem samuraja. Ergonomiczna forma rekojesci doskonale dopasowuje sie do dtoni, zapewniajac wygode podczas pracy.
Idealne wywazenie noza minimalizuje zmeczenie reki i pozwala na petng kontrole oraz precyzyjne ciecia.

Dtugos¢ ostrza: 150 mm
Dtugos¢ catkowita: 270 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 125 g

Stal AUS-10

HRC 62 (+/-1)

llo$¢ warstw: 3
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in China
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