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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-octagonal-ebony-wood-kiritsuke-210-p-6518.html

Dellinger Octagonal Ebony Wood
Kiritsuke 210

5 Cena 568,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2260185
Producent DELLINGER

Opis produktu

Noze firmy Dellinger sg 67 warstwowe. W skomplikowanym procesie powstaje najwyzsza jako$¢. W cieniutenkich warstwach
zmienia sie twardos¢ stali zawierajgcej rézne czesci wegla. Te wykute z 67 warstw noze nie tylko niezwykle wygladaja sa
réwniez ostre jak brzytwa.

Rdzen ostrza wykonany jest z nadzwyczaj twardej stali VG-10, a zewnetrzne warstwy z bardziej miekkiej stali chronigcej
twardy rdzen. Ta kombinacja stali pozwala zachowa¢ ostros¢ ostrza przez dtugi czas. Rgczki nozy wykonane w ergonomicznym
ksztatcie oSmiokata z egzotycznego drewna hebanowego,

Noze Kiritsuke nadajg sie idealnie do filetowania i krojenia ryb jak réwniez do krojenia sushi.

Dtugos$¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 362 mm

Szerokos¢ ostrza: 48 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm

Waga: 173 g

Stal VG-10

HRC 62 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno hebanowe
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China

wygenerowano w programie shopGold


https://sushi-shop.pl/dellinger-octagonal-ebony-wood-kiritsuke-210-p-6518.html
http://www.tcpdf.org

