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Dellinger Longevity Damascus
Edition obierak 75 mm

m 1 Cena 171,00 zt

w Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2209200
Producent DELLINGER

Opis produktu

Dellinger Longevity Damascus Edition obierak 75 mm

Ksztatt ostrza tego noza przypomina japonskie kiridashi, mniejsze, uniwersalne ostrze z ostrym czubkiem, ktére jest typowe
dla precyzyjnych i cienkich cie¢. Tego typu urzadzenie sprawdzi sie w wielu pracach wymagajacych precyzji - od krojenia
matych sktadnikéw, takich jak ziota czy owoce, po precyzyjne regulacje podczas krojenia miesa. Ostra koncéwka pozwala na
precyzyjne ciecie i kontrole podczas pracy. Ksztatt ten jest réwniez popularny w réznego rodzaju rzemiosle lub zajeciach na
Swiezym powietrzu, gdzie wymagana jest sita i precyzja. Ponadto, dzieki stali damascenskiej i ogélnemu ksztattowi, jest on nie
tylko funkcjonalny, ale i estetyczny. To idealny wybér dla oséb cenigcych detale i precyzje.

Noze Dellinger Longevity Damascus Edition to potgczenie najwyzszej jakosci rzemiosta z wyjagtkowg trwatoscia i
designem. Ich sercem jest niezwykle ostry rdzefl wykonany z renomowanej japonskiej stali VG10, znanej z doskonatej
odpornosci na korozje, dtugotrwatej ostrosci oraz imponujgcej twardosci 61° w skali Rockwella. Rdzen ten zostat otoczony 66
warstwami dwdéch réznych gatunkdéw stali damascenskiej, co nadaje nozom wyjatkowa wytrzymatos¢ oraz elegancki,
charakterystyczny wyglad.

Klinga o idealnie wywazonym, precyzyjnie zwezanym profilu w stylu japofiskim pokryta jest niepowtarzalnym wzorem
damascenskim STORMY WAVES, przypominajacym wzburzone fale. Dzieki niemu ostrze nie tylko prezentuje sie niezwykle
efektownie, ale takze minimalizuje opér podczas ciecia i zapobiega przywieraniu produktéw do powierzchni noza. Kazdy wzér
jest unikalny, stajgc sie odzwierciedleniem indywidualnego stylu wtasciciela.

Rekojes¢ w stylu zachodnim zostata wykonana z wyjatkowego drewna platanu, ktérego naturalna faktura - przypominajaca
ptomienie, fale lub prazki - jest efektem nieregularnego wzrostu drzewa. Ten dekoracyjny akcent nadaje nozowi
wyrafinowany, luksusowy wyglad. Platan to materiat ceniony nie tylko za walory estetyczne, ale réwniez za trwatos¢ i komfort
uzytkowania. Ergonomiczny chwyt oraz potrdjne nitowanie, w tym jeden nit ozdobny, zapewniaja solidne i stabilne potgczenie
rekojesci z ostrzem.

Platan, czesto nazywany , drzewem diugowiecznosci”, symbolizuje wytrzymatos$¢ i site - niektére jego okazy dozywajg nawet
2000 lat. To wtadnie on zainspirowat nazwe serii Longevity, ktéra ma oddawac¢ ducha trwatosci, niezawodnosci i
ponadczasowej wartosci przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Ekskluzywne opakowanie prezentowe dopetnia catosci - kazdy n6z zapakowany jest w eleganckie pudetko z jasnego
drewna, ktére podkresla prestizowy charakter serii. Starannos$¢ wykonania i najwyzsza jakos¢ detali czynig z niego idealny
prezent dla kazdego mitosnika perfekcyjnego rzemiosta i wysmakowanego stylu.

Dtugos¢ ostrza: 75 mm
Dtugos¢ catkowita: 180 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 85 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

Nierdzewny
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Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno platanu
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in China
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