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Dellinger Longevity Damascus
Edition n6z do trybowania 152 mm

..q ; Cena 257,00 zt

. m Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2209224
Producent DELLINGER

Opis produktu

N6z do filetowania ma bardzo cienkie i dtugie ostrze. Dzieki temu jest on szczegdlnie skuteczny przy rozdzielaniu kosci z
wszelkiego rodzaju miesa, ryb i drobiu, oddzielaniu skéry, chrzastek, tkanki miesniowej lub Sciegien. Ostre ostrze pozwala na
gtebokie ciecia i krojenie miesa tak wydajnie, ze na kosci nie pozostaje ani gram. Specjalny ksztatt ostrza pozwala temu
nozowi oming¢ nawet duze stawy.

* Waskie, zakrzywione i ostre ostrze pozwala na fatwe oddzielanie miesa od kosci, a marnowanie go jest minimalne,
dzieki czemu idealnie nadaje sie do obrébki drobiu, wieprzowiny, wotowiny i ryb.

* Noze do filetowania nie nadaja sie tylko do filetowania ryb, mozna ich uzywac réwniez do filetowania, usuwania skéry
lub odcinania ttuszczu.

¢ Praca z nozem do filetowania przebiega szybciej, poniewaz jego konstrukcja pozwala na tatwa obstuge i precyzyjne
ciecia, dzieki czemu néz ten idealnie nadaje sie zaréwno dla profesjonalnych kucharzy, jak i domowych kucharzy.

Noze Dellinger Longevity Damascus Edition posiadajg bardzo ostry rdzen tnacy wykonany z japonhskiej stali VG10, ktéra
jest dobrze zabezpieczona przed korozjg. Japonska stal VG10 charakteryzuje sie dtugotrwatg ostroscia i twardoscig R61 +/- 1
w skali Rockwella. Rdzeh wykonany z japonskiej stali VG10 umieszczony jest pomiedzy 66 warstwami 2 stali damascenskich,
co zapewnia wyjgtkowa trwatos¢ i wytrzymatosé. Idealnie wywazone, precyzyjnie zwezane ostrze w ksztatcie japonskim z
potyskujagcym wzorem damascenskim STORMY WAVES minimalizuje tarcie podczas ciecia i zapobiega przywieraniu cietego
materiatu do ostrza. Wzér damascenski STORMY WAVES przypominajgcy wzburzone morze jest wyjatkowy, niepowtarzalny i
stanie sie symbolem Twojej indywidualnosci.

Rekojes¢ w stylu zachodnim z drewna platanu o unikalnej fakturze przypominajacej ptomienie, fale lub paski. Ten efekt
dekoracyjny jest wynikiem nieréwnomiernego wzrostu drewna i nadaje rekojesci noza luksusowy i elegancki wyglad. Dzieki
atrakcyjnemu wzornictwu, wzorzyste drewno platanu jest popularnym materiatem do produkcji wysokiej jakosci nozy,
poniewaz tgczy w sobie walory estetyczne z wytrzymatoscia i trwatoscig. Rekojes¢ wykonana z tego drewna nie tylko Swietnie
wyglada, ale réwniez oferuje przyjemny chwyt, ktéry doceni kazdy uzytkownik. Potréjne nitowanie w Srodku, z ozdobnym
nitem, gwarantuje doskonata wytrzymatosé, stabilnos¢ i potgczenie ostrza damascenskiego z rekojescia.

Platan jest czesto nazywany ,drzewem diugowiecznosci” ze wzgledu na jego zdolno$¢ do dozywania sedziwego wieku,
solidng budowe i odpornos¢ na niesprzyjajgce warunki. Niektore okazy zyja kilkaset lat, a najstarsze znane platany maja
ponad 2000 lat. Dlatego wtasnie seria ta nosi nazwe Longevity , symbolizujac site, trwatos¢ i nieprzemijajgcg wartos¢, ktéra
przetrwa pokolenia.

Opakowanie prezentowe klasy premium:

Noze z tej serii sg starannie zapakowane w eleganckie pudetko prezentowe wykonane z jasnego, jasnego drewna, co
podkresla ekskluzywny charakter serii Longevity. Nacisk potozono nie tylko na najwyzszg jako$¢ samego noza, ale réwniez na
jego precyzyjne wykonanie, dzieki czemu jest to idealny prezent dla mito$nikéw rzemiosta wysokiej jakosci.
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Dtugos¢ ostrza: 152 mm
Dtugos$¢ catkowita: 284 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 190 g

Stal VG10

HRC 61 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno platanu
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in China
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