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Dellinger Longevity Damascus
Edition do pieczywa 210 mm

,_“1 x Cena 291,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2209255
Producent DELLINGER

Opis produktu

Dellinger Longevity Damascus Edition do pieczywa 210 mm

N6z z zabkowanym ostrzem najlepiej sprawdza sie w przypadku zywnosci twardej na powierzchni i miekkiej w $rodku, bez
nadmiernego tarcia, ktére moze powodowac kruszenie sie, rozlewanie lub rozrywanie. Idealnie nadaje sie do krojenia
Swiezego pieczywa z chrupigca skérka, twardych butek lub miekkich ciast biszkoptowych. Idealnie poradzi sobie z krojeniem
nawet duzego arbuza lub ananasa.

e Zabkowane ostrze - Specjalne zeby pozwalajg na tatwe krojenie bez miazdzenia miekkiego migzszu lub nadmiernego
kruszenia chrupigcej skérki.

¢ Uniwersalne zastosowanie - oprécz pieczywa, poradzi sobie takze z ciastami, bagietkami, croissantami czy spodami do
ciast, nie odksztatcajac ich.

¢ Minimalizacja nacisku podczas krojenia - Dzieki zgbkom nie ma potrzeby mocnego naciskania, co utatwia prace i
zapobiega zgniataniu ciasta.

Noze Dellinger Longevity Damascus Edition to potaczenie najwyzszej jakosci rzemiosta z wyjgtkowg trwatoscia i
designem. Ich sercem jest niezwykle ostry rdzeh wykonany z renomowanej japonskiej stali VG10, znanej z doskonatej
odpornosci na korozje, dtugotrwatej ostrosci oraz imponujacej twardosci 61° w skali Rockwella. Rdzen ten zostat otoczony 66
warstwami dwéch réznych gatunkéw stali damascenskiej, co nadaje nozom wyjatkowg wytrzymatos¢ oraz elegancki,
charakterystyczny wyglad.

Klinga o idealnie wywazonym, precyzyjnie zwezanym profilu w stylu japofiskim pokryta jest niepowtarzalnym wzorem
damascenskim STORMY WAVES, przypominajgcym wzburzone fale. Dzieki niemu ostrze nie tylko prezentuje sie niezwykle
efektownie, ale takze minimalizuje opér podczas ciecia i zapobiega przywieraniu produktéw do powierzchni noza. Kazdy wzér
jest unikalny, stajac sie odzwierciedleniem indywidualnego stylu wtasciciela.

Rekojes¢ w stylu zachodnim zostata wykonana z wyjatkowego drewna platanu, ktérego naturalna faktura - przypominajaca
ptomienie, fale lub prazki - jest efektem nieregularnego wzrostu drzewa. Ten dekoracyjny akcent nadaje nozowi
wyrafinowany, luksusowy wyglad. Platan to materiat ceniony nie tylko za walory estetyczne, ale réwniez za trwatos¢ i komfort
uzytkowania. Ergonomiczny chwyt oraz potréjne nitowanie, w tym jeden nit ozdobny, zapewniajg solidne i stabilne potgczenie
rekojesci z ostrzem.

Platan, czesto nazywany , drzewem diugowiecznosci”, symbolizuje wytrzymatos¢ i site - niektére jego okazy dozywajg nawet
2000 lat. To wtasnie on zainspirowat nazwe serii Longevity, ktéra ma oddawac ducha trwatosci, niezawodnosci i
ponadczasowej wartosci przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Ekskluzywne opakowanie prezentowe dopetnia catosci - kazdy néz zapakowany jest w eleganckie pudetko z jasnego
drewna, ktére podkresla prestizowy charakter serii. Staranno$¢ wykonania i najwyzsza jakos$¢ detali czynig z niego idealny
prezent dla kazdego mito$nika perfekcyjnego rzemiosta i wysmakowanego stylu.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos$¢ catkowita: 345 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 230 g

Stal VG-10
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HRC 61 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno platanu
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in China
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