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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-essence-do-plastrowania-240-mm-p-8349.html

Dellinger Essence do plastrowania
240 mm

m— Cena 236,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2158272
Producent DELLINGER

Opis produktu

Dellinger Essence do plastrowania 240 mm

N6z Dellinger Essence ,Dlouhdn” Nr 11 to doskonate narzedzie dla kazdego mitosnika gotowania - taczy w sobie ostra,
dtugosci ostrza 24 cm stal nierdzewng, precyzyjne reczne wykonanie, ergonomiczny, trwaty uchwyt Pakkawood i stylowe
opakowanie prezentowe. To néz nie tylko funkcjonalny, ale i estetycznie przyciggajgcy uwage - zaréwno w kuchni, jak i jako
elegancki upominek. Solidne i cienkie ostrze umozliwia precyzyjne krojenie cienkich plasterkéw - Swietnie sprawdza sie przy
wedlinach (np. szynce parmenskiej), serach, rybach (np. sushi), a takze przy drobnych warzywach jak szalotka czy miekkie
mieso

Rekojes¢ z eleganckiego drewna pakka nie tylko przycigga wzrok, ale réwniez zapewnia odpornos$¢ na wilgo¢ i zmiany
temperatury, dzieki czemu néz jest trwaty i wygodny w uzytkowaniu.

Noze z serii Dellinger Essence wyrdzniajg sie nie tylko jakoscig wykonania, ale i eleganckim wygladem. Sa odpowiednie
zaréwno dla oséb prawo-, jak i leworecznych. To narzedzie, ktére z dumag trzyma sie w dtoni - niezaleznie od tego, czy jestes
profesjonalnym kucharzem, czy pasjonatem gotowania w domowej kuchni.

Ostrza nozy kuchennych Dellinger Essence wykonane sg z wysokiej jakosci niemieckiej stali nierdzewnej 1.4116, o twardosci
HRC 56-58. Zachwycajg nowoczesnym wzornictwem i starannym wykonaniem. Kazdy néz jest recznie szlifowany, co
gwarantuje jego wyjgtkowaq ostros¢. Wszystkie egzemplarze przechodzg doktadng kontrole jakosci, dzieki czemu otrzymujesz
produkt niezawodny i estetyczny - prawdziwg ozdobe Twojej kuchni.

Rekojes¢ nozy wykonana jest z trwatego, wodoodpornego materiatu PAKKA WOOD - syntetycznego drewna o eleganckim,
bragzowym wykonczeniu. Jest ona recznie polerowana, ergonomicznie wyprofilowana i zaprojektowana z myslg o wygodzie oraz
precyzyjnej kontroli. Dzieki temu noze swietnie lezg w dtoni, zapewniajac komfort pracy podczas krojenia, siekania czy
odkostniania. Uchwyt nie chtonie zapachéw, nie ulega korozji ani z czasem nie traci swoich wiasciwosci - w przeciwienhstwie do
naturalnego drewna praktycznie nie wymaga konserwacji.

Dtugos¢ ostrza: 240 mm
Dtugos$¢ catkowita: 375 mm
Grubos¢ ostrza: 2.5 mm
Waga: ok. 200 g

Stal 1.4116

HRC 56-58

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: PAKKA

Skuwka: metalowa

My¢ recznie
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Made in China
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