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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-cube-ebony-wood-tasak-tao-165-p-5291.html

Dellinger Cube Ebony Wood Tasak

TAO 165

L - Cena

Opis produktu

Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy

Producent

149,00 zt
Dostepny

3 dni
2259565
DELLINGER

W Chinach ten rodzaj noza nazywa sie ,,TAO” od konwencjonalnych nozy kuchennych rézni sie tym, ze ostrze jest grubsze i szersze i moze kroi¢
duze kawatki (takie jak mieso, kurczak itp.) - uzywane do siekania i krojenia warzyw i miesa. Chinski néz jest idealny do krojenia mniejszych
kawatkéw miesa bez kosci i drobiu. Doskonale radzi sobie z krojeniem i siekaniem twardych warzyw - w tym duzych gtéwek kapusty. W kuchni
azjatyckiej ten stylowy chinski néz dziata jak ,n6z szefa kuchni”, oferujac zaskakujgcg wszechstronnosé, zwinnos¢ i ostrosé. Wierzch ostrza
mozna wykorzysta¢ do zmiazdzenia imbiru lub czosnku, a ostrze tnie z niezwykta precyzjg. Bardzo wysoki profil ostrza umozliwia doskonate i
proste przenoszenie posiekanych produktéw do garnka lub patelni.

Dtugos¢ ostrza: 165 mm
Dtugos¢ catkowita: 299 mm

Szerokosé ostrza: 82 mm
Grubos¢ ostrza: 3 mm

Waga: 98 g

Stal DIN 1.4116

HRC 56-59 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno hebanowe
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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