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Link do produktu: https://sushi-shop.pl/dellinger-cube-ebony-wood-noz-kiritsuke-205-p-5290.html

Dellinger Cube Ebony Wood néz
Kiritsuke 205

Cena 189,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2259158
Producent DELLINGER

Opis produktu

Solidny, bardzo ostry i ciezki néz Kiritsuke Dellinger CUBE Ebony Wood wykonany z niemieckiej stali DIN 1.4116 o twardosci HRC 56-58 o
imponujacym wzornictwie i najwyzszej jakosci. Krojenie, czyszczenie miesa, owocéw i warzyw tym wyjgtkowym nozem w ksztatcie japonskim nie
stanowi njmniejszego problemu. N6z kucharski Kiritsuke nadaje sie réwniez do siekania ziét, warzyw i orzechéw ze wzgledu na ksztatt ostrza.
Dtugie ostrze i kwadratowy uchwyt zapewniajg wyjatkowa kontrole podczas ciecia i krojenia.

Dtugos¢ ostrza: 205 mm
Dtugos¢ catkowita: 338 mm

Szerokos¢ ostrza: 50 mm
Grubos¢ ostrza: 3 mm

Waga: 203 g

Stal DIN 1.4116

HRC 56-59 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno hebanowe
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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