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Ceramiczna ostrzatka pretowa
™ okragta - musak ceramiczny I0XIO
F1000/)3000 white/orange

, Cena 198,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 2400104

Opis produktu

Ceramiczna ostrzatka pretowa - musak ceramiczny I0XIO F1000/J3000
White/Orange 26 cm

Przywré¢ swoim nozom perfekcyjng ostros¢ dzieki ceramicznemu musakowi 10X10 F1000/J)3000. To wysokiej klasy ostrzatka
pretowa przeznaczona do regularnego podostrzania oraz wykanczania krawedzi tnacej. Doskonale sprawdza sie zaréwno w
przypadku nozy europejskich, jak i japorfiskich wykonanych z twardych stali.

W przeciwienstwie do tradycyjnych stalowych musakéw, ceramiczny pret nie tylko prostuje krawedz tnaca, ale réwniez
delikatnie zbiera materiat z ostrza, skutecznie przywracajgc jego ostros¢.

Dlaczego oznaczenie F1000 / J3000?
Oznaczenie F1000/J3000 informuje o gradacji powierzchni Sciernej wedtug dwdéch najpopularniejszych norm:

¢ F1000 - europejska norma FEPA,
¢ J3000 - japoriska norma JIS.

Obie wartosci opisujg te sama powierzchnie robocza, jednak wedtug réznych systeméw klasyfikacji. Nie oznacza to dwéch
réznych gradacji - producent podaje oba oznaczenia, aby utatwi¢ poréwnanie uzytkownikom na catym Swiecie.

Gradacja F1000/J3000 nalezy do kategorii drobnoziarnistych i zostata zaprojektowana do:

¢ regularnego podostrzania nozy,

* odswiezania krawedzi tnacej bez nadmiernego zbierania stali,
e wygtadzania ostrza po ostrzeniu,

¢ utrzymywania bardzo wysokiej ostrosci.

To idealny wybér dla oséb, ktére regularnie dbajg o swoje noze i chca utrzymac je w doskonatej kondycji.
Do jakich nozy?
Musak IOXIO F1000/J)3000 doskonale sprawdzi sie do:

nozy kuchennych europejskich,

nozy japonskich,

nozy ze stali nierdzewnej,

nozy z wysokoweglowej stali,

ostrzy damascenskich,

bardzo twardych stali o wysokiej twardosci HRC.

Producent szczegélnie poleca te gradacje do codziennego utrzymywania ostrosci wysokiej jakosci nozy kuchennych.

Zalety ceramicznego musaka 10XIO

v petny pret wykonany z wysokiej jakosci ceramiki tlenku glinu (Al203)
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v powierzchnia Scierna nie jest powlekana - materiat $cierny znajduje sie w catym przekroju preta
v znacznie wieksza trwatos¢ niz w przypadku ostrzatek z powtoka diamentowa

v delikatne i precyzyjne ostrzenie bez agresywnego usuwania stali

v idealny do regularnej pielegnacji ostrzy

v ergonomiczna rekojesc z ostong dtoni zwiekszajaca bezpieczenstwo
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